
Menu Découverte

La Mise en Bouche

Coquilles Saint-Jacques grillées, velouté de Panais,
 Navet boule d’or, émulsion et friture de Poireaux

Truite rosée de chez Murgat : sources naturelles des fontaines de l’Oron (38 Beaufort), 
Epinards, Butternut, Confit d’Oignons, Vin rouge en meurette

Petit pot Vanille et Chocolat Valrhôna

Les Fromages de France
Vache, Chèvre et Brebis

Le Grand Dessert du Gourmet
(Assortiments de 4 Desserts)

Le Menu : 80€ TTC

L e s  a l l e r g è n e s  c o n t e n u s  d a n s  n o s  p l a t s  s o n t  d i s p o n i b l e s  s u r  d e m a n d e .
N o t r e  c u i s i n e  e s t  m a i s o n  c o n f e c t i o n n é e  a v e c  d e s  p r o d u i t s  f r a i s .

N o s  v i a n d e s  s o n t  d ’ o r i g i n e  F r a n ç a i s e s .
N o s  l é g u m e s  s o n t  a c h e t é s  c h e z  n o s  p r o d u c t e u r s  e t  a m i s  s u r

l e  m a r c h é  T ê t e  d ’ O r  e t  M o n t g o l f i e r .
D a n s  n o t r e  d é m a r c h e  é c o l o g i q u e  e t  e n v i r o n n e m e n t a l e ,  n o s  m e n u s  i n c l u e n t  l ’ e a u  m i c r o - f i l t r é e ,  p l a t e  o u

p é t i l l a n t e


