
Menu Gourmand

La Mise en Bouche

( Uniquement au déjeuner le vendredi, hors jours férié )

Maquereau tiède raidi sur la plancha, crémeux de Poivrons doux,
Tomates confites 

Filet mignon de Porc cuit en cocotte, ail et thym,
Bohémienne de légumes, jus Ail noir

Petit pot Vanille et Chocolat Valrhôna

Café

Le Grand Dessert du Gourmet
(Assortiments de 4 Desserts)

L e s  a l l e r g è n e s  c o n t e n u s  d a n s  n o s  p l a t s  s o n t  d i s p o n i b l e s  s u r  d e m a n d e .
N o t r e  c u i s i n e  e s t  m a i s o n  c o n f e c t i o n n é e  a v e c  d e s  p r o d u i t s  f r a i s .

N o s  v i a n d e s  s o n t  d ’ o r i g i n e  F r a n ç a i s e s .
N o s  l é g u m e s  s o n t  a c h e t é s  c h e z  n o s  p r o d u c t e u r s  e t  a m i s  s u r  l e  m a r c h é  T ê t e  d ’ O r  e t  M o n t g o l f i e r .

D a n s  n o t r e  d é m a r c h e  é c o l o g i q u e  e t  e n v i r o n n e m e n t a l e ,  n o s  m e n u s  i n c l u e n t  l ’ e a u  m i c r o - f i l t r é e ,  p l a t e  o u  p é t i l l a n t e .

Le Menu : 45€ TTC
Accord avec 2 verres de vin de 10cl : 15€ TTC


